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Estudiantes: Incluir fo ia carnet estudiante.

Licenciados en Paro: Incluir fotocopia tarjeta INEM
Socios FESMAD: Incluir justificante

Cajamadrid CC: 2038 1859 59 6003760691
Enviar copia del resguardo del ingreso en la cuenta
mencionada, junto con datos personales (Nombre,
Apellidos, Profesion, Domicilio y Teléfono) a:

ASOCIACION ESPANOLA DE DOCTORES Y
LICENCIADOS EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS
Facultad de Veterinaria,
Universidad Complutense de Madrid
28040 Madrid. TIf: 91 394 38 38
www.ucm.es/info/alcyta

En tr::-’lmites cnncesjﬁn créditos
comision de Formacion continuada
profesiones sanitarias. CAM.

Comite: Cientifico y Organizador

Ilmo. Sr. D. Joaquin Goyache
Decano Facultad de Veterinaria U.C.M
Ilma Sra. D2, Teresa Garcia Lacarra
Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de Alimentos
D. Ignacio Sanchez Gonzalez
Coordinacion y Organizacidn (ALCYTA)

D2, Ana Requejo Marcos
Mutricidn y Br ia I, Facultad de Farmacia
D2, M2, del Mar Gil Pavia
Coordinacion y Logistica (ALCYTA)

D. Juan Antonio Ordoifiez Pereda
Nutricion y Bromatologia I11, Facultad de Veterinaria
D2, Rosario Martin de Santos
Nutricién v Bromatologia ITI, Facultad de Veterinaria
D. Francisco Rodriguez Somolinos
Ingenieria Quimica, Facultad de Ciencias Quimicas
D3, M2, Dolores Romero de Avila
Coordinacion cientifica (ALCYTA)

_ D2, Aurora Zapata Revilla
Nutricion y Bromatologia II, Facultad de Farmacia
D. Luis Ruiz Abad
Produccion Animal, Facultad de Veterinaria
D. Lorenzo de la Hoz Perales
Mutricion v Bromatologia I1I, Facultad de Veterinaria
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> Programa de

Actividades
Del 24 al 27 de Marzo

Salon de Actos Facultad de Veterinaria.
UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID



Miercoles 24

Entrega de documentacion

Apertura del Congreso

Presente y Futuro de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Ilma. Sra. D® Isabel Couso

Secretaria General Educacidn y Formacion Profiesional
Ministerio de Educacion, Cultura y Deportes

Muevas Profesiones Sanitarias: el papel de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en la
Industria Agroalimentaria

Sr. D. Carlos Barros

Profesor de Investigacion del CSIC

Comunicaciones Orales (\Ver Pag. Web)
Pausa - Cafée
Presentacion Pdsters Cientificos (Ver Pag. Web)

Seguridad Alimentaria

Ley de Salud Piiblica, Prevencion y Respuesta
al Bioterrorismo

Sra. D2, Linda Swacina

Administradora Adjunta del FSIS. USDA

Balances tras un afio de marea negra: impacto en
el consumidor

Ilimo. Sr. D. Angel Gomez

Subdirector General Programas Salud Pablica Xunta
Galicia

Nueva legislacion sobre el etiquetado de
alimentos y piensos

Ilmo. Sr. D. Carlos Luis de Cuenca.
Subdirector General de Planificacion Alimentaria. MAPA

Pausa - Café

Madulo Practico de Seguridad Alimentaria

= Evolucion de la Seguridad Alimentaria en
Espaiia : ,

Ilmao. Sr. D. Francisco de Asis Babin

Director General Salud Publica, Alimentacion y Consumo
de la CAM

- Evolucidon de la Seguridad Alimentaria en el
sector Lacteo

Sr. D. Manuel Arroyo

Bromatdlogo y Doctor en Ciencias Quimicas

- Aplicacion practica de la Seguridad Alimentaria
en el sector de Frutas y Hortalizas

Sr. D. Roberto Ortuiio

Jefe del area de sistemas. AINIA

- Seguridad en el sector Carnico: Control residuos
Sr. D. José Luis Gonzalez

Director técnico de laboratorio Applus Agroalimentaria

Restauracion Colectiva

16:00 Nuevas Tecnologias en |a restauracion colectiva
fuera del hogar
Sra. D®, Concepcid Agusti
Miembro Directiva ANTA. Directora Técnica Moncho 's
16:40 Catering cook chill, cook freeze, sous vide:
Beneficios potenciales en alimentacion colectiva
Sr. D. Miguel Angel Herrera
Jefe Servicio Alimentacién Hospital Gregorio Marafidn

Prevencion de Riesgos Laborales en
Restauracién Colectiva

Sr. D. Juan José Mejias

Miembro FEADRS, Director Calidad e Higiene Eurest
Colectividades S.A.

18:00 Pausa - Café

Restauracion Colectiva en Centros Hospitalarios
Sr, D, José Luis Idfiez

Jefe del Servicio de Hosteleria Hospital Ramon y Cajal
Importancia de la Calidad Nutricional en los
Servicios Sociales

Sr. D. Javier Hernandez
Director Comedor de Refugiados de la CAM

Viernes 26

Dietética y Nutricion
Utilidad de los alimentos Funcionales en la
alimentacion actual
Sr. D. Jeslis Roman
Presidente Sociedad Espafiola de Dietética y Ciencias
de la Alimentacion SEDCA.

I+D, Proceso de Produccion, Lanzamiento y
Comercializacion de productos funcionales
Sr. D. Francisco Javier Echevarria
Subdirector General de Central Lechera Asturiana

09:40 Mesa Redonda. Productos enriquecidos con
Omega-3. Beneficios en la Salud
- Productos equilibrados en Ac. Grasos Omega-6 y
Omega-3
Sr. D. Peter Lembke
Administrador Belovo
-Tipos de Ac grasos Omega 3
Sr. D. Rafael Urrialde
Responsable Marketing Salud y Seguridad
Alimentaria. Puleva
- Aplicacion de los Ac. grasos Omega-3 en la
industria de panaderia y bolleria
Sr. D. Andrés Urdiroz
Jefe de I+D Berlys

Base legal sobre Alimentos Funcionales
Sra. D2, Ana Palencia
Mutricionista Unilever BestFoods Espana

11:40 Pausa - Café
m Bioactivos en Alimentos Fundonales
- Influencia del procesado sobre la funcionalidad del

ingrediente
Sra. DP. Nieves Lopez
Jefe Desarrollo de Nuevos productos AINIA.

- Benefidios nutricionales de la inulina y la Oligofructosa
Sr. D. Wim Caers

Director servicio de nutricion y legislacion ORAFTI

- Importancia de los ésteres de estanol en |a
hipercolesterolemia

Sra. D?, Anna Doliwa

Responsable Area Salud Iparlat

Propiedades funcionales y Sanitarias de la
Cerveza

Sr. D. José Vicente Carbonell

IATA, CSIC Valencia

Consumo de fibra en Espaia: bondades de una
dieta rica en fibra y como alcanzarla

Sr. D. Roberto Ruiz Debeza

Nutrition Advisor Kellogg Espaiia

Analisis Sensorial

Mesa Redonda: Carnes de Vacuno Autéctono
de Calidad

Sr. D. Gerardo Blasco

Presidente IGP Carne Sierra de Guadarrama

Sr. D. Luis Alonso Echevarria

Secretario ejecutivo de Xata Roxa-Ternera Rosa
Sra. D®, Carmen Diaz

Secretaria ejecutiva IGP Ternera de Navarra

Sra. D?, M2, del Mar Gonzalez i

Directora Técnica CR IGP Carne de Avila

Sr. D. Fernando Jarque

Presidente CR Carne de Avila. Presidente de INVAC
El Despiece de la Carne de Vacuno

Sr. D. Oscar Mozi{in Martin

Director Gerente de INVAC

Cata degustacién carnes de vacuno autéctona
de calidad y Vinos CR DO de Madrid

Sabado 27

Tecnologia Alimentaria

Tecnologia del surimi y productos derivados
Sr. D. Javier Borderias

Profesor de Investigacion del Instituto del Frio CSIC
Nuevas Tecnologias en Industrias de
ovoproductos

Sra. D®, Maria del Mar Fernandez

Portavoz Instituto de Estudios del Hueve

La Helicicultura en Espaiia.

Sr. D. Ivan Olle

Director Staff I+D INHEG (Girona)

Pausa - Café

Caracteristicas Diferenciadoras del Lacdn Gallego
Sr. D, Luis Carreira

Técnico del Consejo Regulador IGP Lacén Gallego
Certificacion de productos alimenticios.

Sra. D2, Pilar Bordetas

Directora de Certificacion de Producto SGS Iberica
Premios ALCYTA a la mejor ponencia oral y poster
cientifico. Clausura del Congreso

igape final y Degustacion de Lacon Gallego,

Eenﬂlm del CR IGP Lacon Gallego
ntrega de diplomas.



