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13:00-14:00 MOLIENDA DEL TRIGO DURO PARA
ELABORACION DE PASTAS ALIMENTICIAS.
0. Juan Ochoa. Jefe de Produccion de Productos
Alimenticios GALLO

10:30-11:30 EUALUACH.'."IN DE LAS PROPIEDADES

NUTRITIVAS, FUNCIONALES Y SANITARIAS DE LA

CERVEZA EN COMPARACION CON OTRAS BEBIDAS.
Dr. Joseé V. Carbonell. Instituto de Agroquimica y
tecnologia de Alimentos. CSIC.

Dia 21 de Marzo:

9:00-9:30 Entrega de documentacion

9:30-10:00 Acto de Inauguracion

10:00-11:00 MEDIDAS A LL=VAR A CABO FRENTE A UN

BROTE DE ENCEFALOPATIA ESPONGIFORME BOVINA.
imo. Sr. D. Feo. de Asis Babin Vich. Director General de

Salud Publica. Consejeria de Sanidad. Comunidad de
Madrid. 12:00-13:00 ACTIVIDADES A REALIZAR EN UN

11:00-12:00 CALIDAD Y SEGURIDAD. EXPERIENCIA DEL LABORATORIO DE ANALISIS DE ALIMENTOS. .
AYUNTAMIENTO DE MADRID D M Teresa Marin. Jefe de Departamento de 17:00-18:00 ALIMENTACION EN EL CONTEXTO DE LA
limo. Sr. D. Juan Ignacio Rojas Ponce Productos Alimenticios. Laboratorio ARBITRAL EVOLUCION BIOCULTURAL DE LOS GRUPOS
Director de Servicios de Consumo. Ordenacion 13:00-14:00 ESTERILIZACION DE OVOPRODUCTOS POR HUMANOS.
Alimentaria y Salubridad Publica del Ayto. de Madrid. SISTEMAS DE ALTA PRESION. Ora. M? Dolores Marrodan. Profesora Titular CC.
Dra. Reyes Pla Soler. Profesora Titular de Tecnologia de Bioldgicas. UCM.
Alimentos. Universidad Auténoma de Barcelona. Miembro
del Instituto de estudios del Huevo.

Tarde de la Nutricién
11:30-12:00 Descanso. Café
16:00-17:00 NUTRICION Y ENVEJECIMIENTO
Dra. Ana Sastre. Profesora de Nutricién Clinica UNED vy
Universidad Rey Juan Carlos

12:00-12:30 Descanso. Cafeé
18:00-18:30 Descanso. Café
12:30-13:30 AGRICULTURA ECOLOGICA. ASPECTOS
FUNDAMENTALES ¥ BASE LEGAL.
L. Luis Bayon. Director Tecnico de Agricultura Ecologica
de la Comunidad Auténoma de Madrid.

18:30-19:30 VISION ACTUAL DE LA OBESIDAD Y SU
TRATAMIENTO.
Dra. Carmen Gémez Candela. Jefe de la Unidad de
13:30-14:00 APPCC EN RESTAURACION COLECTIVA . DIFERENCIALES DEL VINO. Nutricion Clinica y Dietetica. Hospital La Paz. Madrid.
Responsable de Control de Calidad de McDONALD'S D. Alfonso Sanchez Glez. Secretario Consejo Regulador 19:30-20:00 APORTACION PARA LA SALUD DE LOS
ESPANA RIBERA DEL DUERO. OMEGA3.
D. Lucas Mario Bellon Mena. Inspector Técnico Consejo Instituto Omega3.

Regulador VINOS DE MADRID
Dia 24 de Marzo

D. Francisco Gonzalez. Jefe de Servicios Técnicos
Consejo Regulador CAVA
D. Carlos Gallego. Veedor Consejo Regulador TORO 10:00-11:00 CARACTERIZACION Y CALIDAD DE LA MIEL
18:00-18:30 ASPECTOS BASICOS DEL ANALISIS DE MADRID.
SENSORIAL DE VINOS. D? Montserrat Gonzalez Lorente. Investigadora del
D®. Marina Garcia. Enocloga. Jefe de producto EL Instituto Madrilefio de Investigaciones Agrarias (IMIA).

Tarde de Analisis Sensorial

16:00-18:00 MESA REDONDA: ASPECTOS

larde de organismos modificados genéticamente (OMG)

16:00-17:00 OPINION PUBLICA Y LEGISLACION DE LOS
ALIMENTOS MODIFICADOS GENETICAMENTE.
Dra. Blanca Fernandez Capel. Profesora Titular.
Universidad de Granada.
17:00-20:30 MESA REDONDA ORGANIZADA POR

ANTAMA (Fundacion para la Aplicacion de Nuevas VINO.COM o _ 11:00-12:00 ;SE HACE NECESARIA LA IRRADIACION DE
Tecnologias en Agricultura, Medio Ambiente y Alimentacion). 18:30-20:00 CATA COMENTADA de distintos vinos de los ALIMENTOS?
D2 Carmen Fenoll Comes anteriores Consejos Reguladores. D? Magdafena Gafvez. Profesora Titular Veterinaria.

Catedratica de Biologia Vegetal de la Facultad de UCM
Ciencias de Medioambiente, Universidad de Castilla-La

Mancha.

D2, Pilar Carbonero Zalduegui

Catedratica de Bioquimica y Biologia Molecular.
Universidad Politécnica de Madrid.

0. Daniel Ramon Vidal

Investigador del Centro Superior de Investigaciones
Cientificas (C.S.1.C). Departamento de Biotecnologia de
Alimentos. Valencia.

Dia 23 de Marzo

9:30-10:30 INTEGRACION DE UN SISTEMA DE
AUTOCONTROL (APPCC) EN EL SISTEMA DE GESTION
DE CALIDAD ISO 9000 DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.
D. Adrian J. Martinez Bazaga. Consultor de Calidad
Agroalimentaria. BUREAU VERITAS
10:30-11:30 GESTION MEDIOAMBIENTAL {ISO 14000)
APLICADA A LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
D. Juan José Jiménez Pajares. Socio de SKILLED

12:00-12:30 Descanso. Café

12:30-13:30 TECNOLOGIA Y APPCC EN LA INDUSTRIA
PESQUERA.
D2 Concepcion Talavera. Responsable de Gestion de
Calidad. SERPESKA.
D. Oscar Miranda. Responsable de Gestion de
Produccion. SERPESKA.

14:00 CLAUSURA'Y ENTREGA DE DIPLOMA,

Dia 22 de Marzo: CONSULTING

11:30-12:00 Descanso. Cafe

14:15 AGAPE FINAL

9:30-10:30 ANALISIS DE RIESGOS EN LA
ALIMENTAC]_DN HUMANA: ASPECTQOS
MICROBIOLOGICOS. 12:00-13:00 I1SO 81.900;: PREVENCION DE RIESGOS
D. J. Mérida Ramos. Profesor de Microbiologia de los LABORALES APLICADO A LA INDUSTRIA )
Alimentos. Facultad de Farmacia. Universidad de Alcala ALIMENTARIA. EN TRAMITES LA CONCESION DE 1 CREDITO DE LIBRE
de Henares. D? Pifar Ofiveras. Subdirectora Division de Normalizacion ELECCION.
AENOR.



