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Inscripcion

- PROFESIONALES: 70 €

- ESTUDIANTES ¥ LICENCIADOS EN PARO: S0 €
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0 DE TARJETA INEM)
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CAJAMADRID CC 2038 1852 57 6003619324
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LICENCIADDS EN CIENCIA ¥ TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS.

FACULTAD DE VETERINARIA

UMIVYERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

28040 MADRID

TELEFOMO DE INFORMACION: 91 394 38 3B
E-MAIL: ALCYTAZOO2GYAHOO.ES

JORNADAS

EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS

DIAS 27, 28 y 29 DE MARZO DE 2003

SALON DE ACTOS DE LA FACULTAD DE VETERINARIA
UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

ASOCIACION ESPANOLA DE DOCTORES Y LICENCIADOS
EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALMENTOS




Dia 27 de Marzo

9.00 - 9.30 Acreditacion y Entrega de Documentacion

9.30-10.00 Acto inaugural
SEGURIDAD ALIMENTARIA

10.00-10.45 LA AGENCIA ESPANOLA DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA.
lima. Sra. Dina. M? Purificacion Neira.
Presidenta de la Agencia Espaiiola de Seguridad
Alimentaria,

10.45-11.45 IMPACTO SOBRE LA SALUD HUMANA DE
LAS MAREAS NEGRAS.
fimo. Sr. D. Manuel Barral.
Direclor General de Salud Pablica de la Xunfa de Galicia.

11.45-12.15 DESCANSO CAFE

12.15-12.45 SISTEMA DE GARANTIAS DEL MEJILLON
DE GALICIA.
Sra. Diia. M® de los Angeles Longa.
Responsable [+D del. C.R. Denominacion de Origen
Mejillcn de Galicia.

12.45-13.45 COMUNICACION DEL RIESGO ALIMENTARIO.
Experfo estadounidense en Seguridad Alimentaria.

MANIPULADORES DE ALIMENTO

16.00-16.30 APPCC EN RESTAURACION COLECTIVA.
Sra. Dfia. M*? Victoria Castillo.
Consultora Control de Calidad McDonald s Espana.

16.30-18.00 MESA REDONDA: FORMACION DE
MANIPULADORES DE ALIMENTOS.
EL PAPEL DEL AYUNTAMIENTO DE MADRID
EN EL CONTROL DE MANIPULADORES DE
ALIMENTOS.
Sra. Diia. Ana A. Pérez.
Jefe Dpto. Sanidad y Consumo, Direccion de
oervicios de Coordinacion Territorial. Primera
Tenqm‘a de Alcaldia del Ayuntamienito de Madrid,
TRAMITES DE  AUTORIZACION Y
ELABORACION DE MANUALES DE
MANIPULADORES DE ALIMENTOS
Sr. D. Jorge Lopez.
Gerente de Cuentas. Grupo Doxa.
FUNDAMENTOS PARA UNA FORMACION
EFICAZ
Sr. D. Jesis Roman.
Director Formacion def Institufo de Control y Desarmroifio
Alimentario.

18.00-18.30 DESCANSO CAFE

18.30-19.30 APLICACION DE LA BIOTECNOLOGIA
PARA LA MEJORA DEL VALOR NUTRITIVO
DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Sra. Driia. Maria Montana Camara.
Profesora Titular. Departarmento de Nulricion y
Bromatofogla Il, Facultad de Farmacia. U.C.M.

DIETETICA Y NUTRICION

9.30-10.15 PAPEL DE LA CERVEZA EN EL SISTEMA
INMUNE
Sra. Dia. Ascension Marcos.

Investigadora del Depardamento de Metabolismo y
MNutricidn del Instituto del Frio. CSIC.

10.15-11.00 PARADOJAS NUTRICIONALES Y
COMPUESTOS BIOACTIVOS.
Sr. D. Fulgencio Saura.
Profesor de Investigacion del Departamento de
Metabolismo y Nutricidn del Instituto del Frio. CSIC.

11.00-11.45 UTILIDAD SANITARIA DE LOS ESTEROLES
VEGETALES
sra. Dia. Ana Palencia.
Responsable de Nufricion de Unilever BestFoods
Espaiia. Porfavoz Instituto Flora

11.45-12.15 DESCANSO CAFE

12.15-13.00 EFECTOS NUTRICIOMALES DE LAS
HAMBRUNAS EN ACTOS BELICOS.
Sra. Dita. Julia Valderrama.
Experta Nulricionista. Médicos del Mundo.

13.00-13.45 DIETA SIN GLUTEN.

Sra. Diia. Manuela Marguez.
Direclora Asociacion Celiaca de Madrd.

ANALISIS SENSORIAL.

16.00-17.30 MESA REDONDA: ASPECTOS DIFERENCIALES
DEL JAMON.
Sr. D. Enrique Bayona.
Presidente C.R. Denominacidn de Origen Jamdn Teruel.
Sr. D. José Antonio Pavon
Secrafano Técnico C.R. Denominacidn de Origen
Jamén de Huelva.
Sr. D. Gabriel Martin.
Secrelano Técnico C.R. Denominacion Especifica de
Calidad Jamon de Trevélez.

17.30-17.45 EL CORTE DEL JAMON
Sr. D. Miguel Angel Abril.
Maestiro corfador C.R. Denominacién de Origen
Jamon de Teruel

17.45-18.15 CECINA DE LEON ¢ LA GRAN DESCONOCIDA?,
Sra. Dfia. Raguel Factor.
Directora Técnica C.R. Indicacion Geografica
Protegida Cecina de Ledn.

18.15-20.00 CATA MASIVA DE LOS ANTERIORES
PRODUCTOS. EXTREMADURA, HUELVA,
TERUEL, TREVELEZ Y CECINA DE LEON.
Con la colaboracién de la Asociacion
Cultural La Carrasca

Dia 29 de Marzo

10.00-11.00 TECNOLOGIA DE LIOFILIZACION.
APLICACIONES EN LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA.
Sra. Dna. Rosa Ruiz
Directora 1+D Vegenal.

11.00-12.00 CONTROLES SANITARIOS EN LA
IMPORTACION DE ALIMENTOS A LA
UNION EUROPEA
Sr. D. Francisco José Fernandez
Jefe de Seccién de Sanidad Exterior {(Valencia).

12.00-12.30 DESCANSO CAFE

12.30-13.30 PRODUCTOS CARNICOS MAS
SALUDABLES. NUEVOS CRITERIOS DE
REFORMULACION
Sr. D. Francisco Jiménez.
investigador Departamento de Ciancia y Tecnologia
de la Came y Productos Camicos y del Pescado y
Productos de la Pesca, Inslituto del Frio, CSIC

13.30-14.00 CARNE DE LA INDICACION GEOGRAFICA
PROTEGIDA DE LA SIERRA DE
GUADARRAMA
Sr. D. Gerardo Blasco.
Prazidente CR Indicacion Geogrifica Protegida
Carne Sierra de Guadarrama

14.00-15.00 ENTREGA DE DIPLOMAS. VINO ESPANOL
Y CATA-DEGUSTACION CARNE DE LA
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
DE LA SIERRA DE GUADARRAMA.



